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LES SALADES
LA CÉSAR BY VIP ............................................................................................................................................................................19,90€............22,90€
Laitue romaine, aiguillettes de poulet marinées grillées, 
croûtons, Parmigiano Reggiano, sauce césar maison aux 
anchois et tomates

L’OCÉANE ...............................................................................................................................................................................................................20,90€............23,90€
Salade, saumon fumé artisanal de Mr Gouttefarde, crevettes 
marinées, 3 croquetas de morue et tomates

LA PÉRIGOURDINE ................................................................................................................................................................21,90€............24,90€
Salade, foie gras de canard maison, gésiers de canard, 
champignons Eryngii, noix et tomates

LA DERBY ..................................................................................................................................................................................................................19,90€...........22,90€
Salade, râpées de pommes de terre gratinées à la fourme 
de Montbrison AOP, lardons grillés, noix et tomates 

AVEC
FRITES

SANS
FRITES

38,90€ - Servi midi et soir

MENU VIP

Entrées
SAUMON FUMÉ

Saumon fumé Mr Gouttefarde : 
maître artisan à Genilac et ses toasts

TIGRE QUI PLEURE
Viande de bœuf française grillée & marinée : 

soja/gingembre et coriandre

OU

OU

SALADE CÉSAR
Laitue romaine, aiguillettes de poulets marinées 

grillées, croûtons, Parmigiano Reggiano,
sauce césar maison aux anchois et tomates

Plats
DOS DE SKREI RÔTI

(Cabillaud d’exception pêché en Norvège, à chair 
savoureuse et nacrée) 

Condiment Chimichurri aux herbes fraîches
Accompagné de polenta fondante et légumes

RISOTTO FORESTIER
Risotto crémeux, champignons Eryngii, 

crème de cèpes et Parmigiano Reggiano

OU

OU

PAVÉ DE BŒUF
Viande bovine Française, sauce au choix* 
Accompagné de frites fraîches du 

Pilat

Desserts
PAVLOVA MYRTILLE

VERRINE FAÇON MONT-BLANC 

LE GOURMAND

OU

OU

LES BURGERS
Les burgers sont accompagnés de salade et frites fraîches du Pilat
Nos steaks sont 100% viande bovine française du Massif Central 

BURGER PEPPER ....................................................18,90€........24,90€
Pain burger artisanal, steak haché façon bouchère, 
chorizo, cheddar irlandais affiné 7 mois, sauce au poivre 
et compotée d’oignons

GREEN BURGER ........................................18,90€
Pain burger artisanal, rapée de pommes de terre, 
champignons Eryngii, cheddar irlandais affiné 7 mois, 
sauce burger et compotée d’oignons

BURGER ST-MARCELLIN ..........18,90€........24,90€
Pain burger artisanal, steak haché façon bouchère, lard 
grillé, St-Marcellin IGP, sauce moutarde au miel et 
compotée d’oignons

BURGER CHEDDAR ........................................18,90€........24,90€
Pain burger artisanal, steak haché façon bouchère, lard 
grillé, cheddar Irlandais affiné 7 mois, sauce burger et 
compotée d’oignons

SIMPLE Double

BURGER FORÉZIEN ........................................19,90€........25,90€
Pain burger artisanal, steak haché façon bouchère, lard 
grillé, fourme de Montbrison AOP, rapée de pommes de 
terre, sauce burger et compotée d’oignons

BURGER VIP .............................................................................22,90€........28,90€
Pain burger artisanal, steak haché façon bouchère, 
champignons Eryngii, escalope de foie gras de canard 
poêlée, compotée d’oignons et chutney pomme-piment 
d’Espelette

BURGER PULLED PORK ................18,90€........24,90€
Pain burger artisanal, effiloché de porc confit, 
cheddar irlandais affiné 7 mois, sauce barbecue
et compotée d’oignons

SIMPLE Double

JEAN CLAUDE DUSS ..................................19,90€........25,90€
Pain burger artisanal, steak haché façon bouchère, 
fromage à raclette à l’ail des ours, rapée de pommes 
de terre, lard grillé, sauce moutarde miel et compotée 
d’oignons

NEW

NEW

NEW

NEW



VEGAN OU 
VÉGÉTARIEN

PORCNOUVEAUTÉSNEW

TARTARE DE SAUMON ..............................................................................................................................................23,90€
Saumon, huile citronnée, oignons rouges, aneth et ciboulette
accompagné de frites fraîches du Pilat

DOS DE SKREI RÔTI .............................................................................................................................................................26,90€
(Cabillaud d’exception pêché en Norvège, à chair savoureuse et nacrée) 
Condiment Chimichurri aux herbes fraîches
Accompagné de polenta fondante et légumes

LES POISSONS

RISOTTO FORESTIER ......................................................................................................................................................22,90€
Risotto crémeux, champignons Eryngii, crème de cèpes et Parmigiano 
Reggiano

RISOTTO SAINT-JACQUES .........................................................................................................................26,90€
Risotto crémeux, noix de Saint-Jacques et Parmigiano Reggiano

LES RISOTTOS

LES PLATS
MONTAGNARDS

TARTIFLETTE ..................................................................................................................................................................................................21,90€
Au reblochon de Savoie AOP accompagnée de salade verte 

CRÉMEUX DU JURA RÔTI ................................................................................................................................23,90€
Jambon cru et pommes de terre fondantes 

ANDOUILLETTE DE TROYES AAAAA..............................................................................22,90€
Crème de moutarde à l’ancienne & frites fraîches du Pilat

ENTRECÔTE DE BOEUF ........................................................................................................................................29,90€
Viande bovine Francaise CHAROLAISE 
Sauce au choix*  & frites fraîches du Pilat
Envie de gourmandise ? Escalope de foie gras de canard poêlée : +5€

AIGUILLETTES DE MAGRET DE CANARD  ..........................................24,90€
Origine France, sauce au choix*, accompagnées de polenta fondante et 
champignons Eryngii

PAVÉ DE BŒUF ..................................................................................................................................................................................24,90€
Viande bovine Française, sauce au choix* & frites fraîches du Pilat
Envie de gourmandise ? Escalope de foie gras de canard poêlée : +5€

TIGRE QUI PLEURE by VIP .........................................................................................................................24,90€
Viande de bœuf française grillée & marinée : soja/gingembre et 
coriandre & frites fraîches du Pilat

LES VIANDES
L XL

TARTARE DE BŒUF ....................................................................................................................22,90€..............32,90€
Viande bovine française du Massif Central, coupée au couteau
préparé par nos soins, sauce tartare maison & frites fraîches du Pilat

360g180g

TAR’THAÏ ...........................................................................................................................................................................22,90€..............32,90€
Viande bovine française du Massif Central, coupée au couteau
marinade soja, gingembre & coriandre préparé par nos soins & frites fraîches du Pilat

360g180g

*SAUCE AU CHOIX : moutarde à l’ancienne, poivre vert, fourme de Montbrison ou cèpes
Supplément sauce : +3€

NEW

NEW

NEW

NEW

NEW

NEW

NEW

NEW



Prix nets service compris, en euros TTC
La liste des allergènes présents dans nos plats est à votre disposition

Pour garantir la fraîcheur et la qualité de nos plats, 
certains produits peuvent être temporairement indisponibles.

Merci de votre compréhension.

VEGAN OU 
VÉGÉTARIEN

PORCNOUVEAUTÉSNEW

A PARTAGER

Les Tapas
L XL

6 NOODLES STICK TERIYAKI .............................................................................................................................9€

6 BROCHETTES DE POULET TERIYAKI ......................................................................12€

6 CROQUETAS DE MORUE ..........................................................................................................................................6€

6 CROUSTILLANTS DE POULET 
CORN-FLAKES, SERVIS AVEC SAUCE SWEET CHILI ...............................................................................................................................................9€

6 CHILI CHEESE NUGGETS .......................................................................................................................................9€

FRITES FRAÎCHES .............................................................................................................................................................6€...............9€
Supplément : sauce cheddar : +2€ - Oignons frits : +2€

Les planches

CHARCUTERIE .........................................................................................................................................................................................19,90€
Jambon cru, jambon blanc, saucisson, chorizo et terrine de 
campagne

FOIE GRAS MAISON.................................................................................................................................................................21,90€
Toasts et chutney pomme-piment d’Espelette

MINI CROQUES...................................................................................................................................................................................................12€
Jambon blanc, sauce truffe et champignons

FROMAGES ............................................................................................................................................................................................................18,90€
Séchon de chèvre, tomme de brebis, comté 9 mois et fourme de 
Montbrison

MINI TACOS PULLED PORK ......................................................................................................................18,90€
Sauce cheddar et sauce barbecue

NEMS DE SAINT-MARCELLIN ..............................................................................9,90€........18,90€
Servis avec salade verte & noix

SAUMON FUMÉ .....................................................................................................................................................................................21,90€
Mr Gouttefarde : maître artisan à Genilac (42)

x4 x8

Les planches du tigre

M

2 DE CHAQUE
+UNE FRITE M

12,90€

L

4 DE CHAQUE
+UNE FRITE L

22,90€

XL

6 DE CHAQUE 
+UNE FRITE XL

34,90€

NOODLE STICK TERIYAKI
CROQUETAS DE MORUE
CHILI CHEESE NUGGETS

MINI BROCHETTES DE POULET TERIYAKI
FRITES FRAÎCHES DU PILAT


