MENU VIP
ENTREES

(G OF

SALADE OCEANE

Salade de saison, tomates, tartare de saumon,
saumon fumé, acras de morue, sésame au yuzu

SALADE DERBY

Salade de saison, tomates, lardons, croutons,
rapée de pommes de terre, fourme de Montbrison
ou
/-\ TARTARE DE SAUMON
29 90€ Poisson cru mariné et assaisonné par nos soins

\_/ s

BAVETTE SIMMENTAL mg”ULE
Viande origine UE - Servie avec frites, salade de saison & Sojr
Sauce au choix : creme de cepes, sauce St Marcellin ou sauce au poivre

PAVE DE SAUMDN

Pesto basilic et penne @ la tomate

PLUMA DE CUCH(DJUN A LA PLANCHA ‘W8,

Morceaux situé d la pointe de Iéchine, cuit a la plancha, servi avec sauce au choix
(créme de cépes, sauce St Marcellin ou sauce au poivre) et frites

DESSERTS

G s O

MOUSSE AU CHOCOLAT WEISS ®
PAVLOVA A LA FRAISE

VERRINE NUTELLA SPECUL00S® !
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FORMULE
EXPRESS

(offre valable du lundi au vendredi midi)

N\ 7\ /fama\

ENTREE+PLAT  PLAT+DESSERT  PLAT+DESSERT

16,90€ 16,90€ 19,90€

ENTREES PLATS* DESSERTS
12,90€ 5,90€
Sot I'y laisse de
LUNDI volaille aux Charlotte aux
3/07 champignans, poires
polenta
Faux-filet de boeuf,
MARDI sauce St Marcelin, | Tartelette fagon
4/07 frites et salade Snickers
Rillette de sardine verte
et ses toasts Penne a la creme
MEg;:g;:DI ol de Parmesan et T:frarplsu
Jambon de Bayonne raise
Salade de chévre, Cuisse de poulet
JEUD| | croutons et lardons e pe Ananas rdti, glace
réti et son jus, . .
6/07 tomate rotie et vanille et c’reme
potatoes maison fouettée
Poisson du marché, Mousse au
VE’; /D;;:DI creme de poireaux et chocolat
risotto de quinoa

*tous nos plats du jour peuvent étre servis avec frites




APEROS,
SALADES

RAVIOLES, PENNE

@\ FUETCATALAN .. B.go¢ PENNE BOLOGNAISE, PARMESAN .. 15.50¢
‘@ PLANCHEVIP _ T17s0¢ PENNE AUX LEGUMES 16.90¢

Rosette «Duc de Coise», jambon de Bayonne IGP 10 Olives de kalamata, mozzarella burrata et pesto basilic
mois, jambon blanc supérieur «Le Rhénalpin», terrine

ge ﬁunar;,i.auxhqirulles, pain et cornichons, ¥ RAVIOLES AUX CEPES TToE
t Marcellin, chevre N B '
- - \’ Huile de truffe, parmesan, roquette et creme de cépes

‘¥ PLANCHE DE CHARCUTERIES 1030¢ 17.0¢

Rosette «Duc de Coise», jambon de Bayonne IGP 10 mois, ~
il o o Comichons T o 48 ComeTd COIN FRAICHEUR
o
LA PLANCHE DU TIGRE EMOZZATIGRE . 13s0e  1B50¢

{tportager) Tomuteg, :In%zzgrellq burrata, pesto basilic, graine de chia,
: - origan, Salade de saison
6 accras de morue, 2 croustillants 12 accras de morue, 4 croustillants @ POKE BOWL 15,90€ .v.v.v....v.18,90€
poulet, 2 sticks de mozzarella, poulet, 4 sticks de mozzarella, Salade de saison, tomates, tartare de saumon, penne au.
6 onion rings, 2 croustillants 12 onion rings, 4 croustillants pesto basilic, billes de mozzarella, concombre, fruits frais
de camembert panés, frites L de camemberts panés, frites XL
15 29 ‘O SALADEDERBY ... 1590¢  1830¢
90€ € 00, 920 Salade de saison, tomates, lardons, croutons,
" g rapée de pommes de terre, fourme de Montbrison
TAPAS SALADE CAESAR  160¢ 1980
T Salade de saison, croustillants de poulet, crodtons, copeaux
“# 120NIONRINGS .. B¢ de parmesan, sauce Caesar, tomates
@ 12 ACRAS DE MORUE be SALADE OCEANE . 17.90¢  20.90¢
- Salade de saison, tomates, tartare de saumon,
\’ 8 CAMEMBERTS PANES .. B¢ saumon fumé, acras de morue, sésame au yuzu

\’ FRITES & partager 300gr ...

« 6 STICKS DE MOZZARELLA 8e COIN FROMAGE

) RILLETTE DE SARDINE g %ﬁmcmtes et salade de saison
o= fofson 9% ™% BRUSCHETTALAMAYA  15.s0¢

\’@ 6 SPRING ROLLS LEGU"ES 8€ Cg@m% chévre, .Ijumbon bllclmc supérieur «Le
rhénalpin», miel, mozzarella
6 CROUSTILLANTS POULET ’
CORN-FLAKES . 9¢ ¥\ BRUSCHETTA L'ITALIENNE 15 90¢
Servis avec sauce Sweet Chili Sauce ton;]qﬁe, jsmbon cru, ’esta, mozzarella,
roquette, billes de mozzarella
6 NEMS ST MARCELLIN 9
| BRUSCHETTA LA NORDIQUE 16.50¢
ASSIETTEVEGGIE 9 B e s o
Tzatziki, caviar daubergine, guacamole, chips tortillas \
‘. BURRATA A L'HUILE DE @ CAMEMBERTROTI  17s0¢ ™,
TRUFFE 1 partager 12¢ Jambon de Bayonne IGP 10 mois et crodtons @‘; )‘
@Jumbon blanc supérieur «Le rhénalpin» =5

VIP



Servis avec frites et salade de saison.

Pain burger artisanal de la Maison Salesse %5atesse

LE SEBASTIEN SAKAL = 18 90¢

22 90¢
... Pain artisanal, steak haché VBF, jambon de Bayonne,
6%, Ossau Iraty, chutney de figues, roquette, tomates, oignons

¥ BURGERVEGGIE  15s0¢

Pain artisanal, mozzarella burrata, pesto basilic, roquette,
tomates, oignons

‘@ BURGER CHEDDAR ... 1790¢. 2190¢

Pain artisanal, steak haché VBF, lard, cheddar, sauce burger,
tomates, oignons

‘. BURGERFOURME . 17s0¢. 2150¢

Pain artisanal, steak haché VBF, lard, fourme de Montbrison,
sauce burger, tomates, oignons

‘™. BURGER ST MARCELLIN .. 17.50¢ . 2150¢

Pain artisanal, steak haché VBF, lard, St Marcellin, sauce
burger, tomates, oignons

CHICKEN NORRIS . 170 21s0¢

Pain artisanal, escalope de volaille panée, comté, sauce burger,
tomates, oignons

‘. LE VIPPY 1890e  22.90¢

Pain artisanal, steak haché VBF, crique de pommes de terre,
double cheddar, sauce barbecue, roquette, tomates, oignons

@ FISHONTHEVIP . 22s0¢

Pain artisanal, pavé de saumon, sauce pitta, roquette, tomates,
oignans

POISSONS

FISH'N'CHIPS

Servi avec frites, salade de saison et sauce pitta

@ TARTAREDE SAUMON . 2290¢

Servi avec frites et salade de saison

15.90¢

22 90¢

{0 PAVE DE SAUMON

Au pesto basilic, penne @ la sauce tomate

PLATS

_, VIANDES

==
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" TIGRE QUI PLEURE

18.90¢

Tataki de boeuf : piece de boeuf (viande origine France)
juste saisie et marinée dans du soja, ail, gingembre,
citron vert et coriandre

Servi froid avec salade de saison et frites

‘@8 PLUMA DE COCHON A LA PLANCHA 17.90¢

Morceaux nobles servis rosé situés a la pointe de I€chine de
porc, cuit a la plancha, servi avec sauce au choix et frites
Sauce au choix : creme de cepes, sauce St Marcellin ou

sauce au poivre n ,
W TARTARE DE BOEUF .. 18,906 25,90¢

VBF, hachée au couteau et assaisonné par nos soins, frites,

salades, tomates.
Servi poélé ou cru selon vos godts - “
&TARTHAI o 18,90¢25,90¢

\ VBF, hachée au couteau et assaisonné par nos soins, soja, ail,
coriandre, citron vert, gingembre, frites, salades, tomates.
Servi poélé ou cru selon vos godts

BAVETTE SIMMENTAL .. 19s0¢

Origine voir ardoise - Servie avec frites et salade de saison.
Sauce au choix : créme de cepes, sauce St Marcellin ou sauce
au poivre

Supp : gratiné a la fourme de Montbrison ou St Marcellin 3€

ESCALOPE DE VEAU MILANAISE .. 19,s0¢

Panée maison - Servie avec penne a la tomate

ENTRECOTEGRILLEE ~ 24g0¢

VBF - Servie avec frites et salade de saison

Sauce au choix : créme de cépes, sauce St Marcellin ou
sauce au poivre

Supp : gratiné a la fourme de Montbrison ou St Marcellin 3€

&cﬁTE DE BOEUF 32.90¢

Origine voir ardoise - Servie avec frites et salade de saison.
Sauce au choix : créme de cepes, sauce St Marcellin ou sauce
au poivre ) .

Supp : gratiné a la fourme de Montbrison ou St Marcellin 3€

Prix nets service compris, en euros TTC
Labus dalcool est dangereux pour la santé, @ consommer avec modération.
La liste des allergénes présents dans nos plats est a votre disposition

Coup de coeur Vegan ou
' du boss \’ végétarien

@ Nouveautés @\, Porc



DESSERTS ..

FAITS MAISON e SR

S 13
M LORSLNSSEL Y For
JENTERPARUN B
FAISSELLE & 90¢
Coulis de fruits rouges, creme ou nature
DESSERTDUJOUR 590¢
Voir chevalet

SALADE DE FRUITS MAISON __6.s0¢

Fruits frais et de saison

CREME BRULEE B.90¢
ASSIETTE DE FROMAGE . Bis0e

Demi St Marcellin, biche de chevre, confit du
moment, fruits secs et salade

PAVLOLAALAFRAISE  Bs0¢

Meringue craquante, T boule de glace fraise,
morceaux de fraise et coulis de fruits rouges

MOUSSE AU CHOCOLAT veis® 7.90¢

VERRINE NUTELLA
SPECULOOS @ T50¢

FONDANT AU CHOCOLAT yeiss” 8 90¢

Glage vanille et creme fouettée sucrée (cuisson 10 min)

CAFEGOURMAND 8 90¢
Desserts gourmands™ avec son café
THEGOURMAND . 9s0¢
Desserts gourmands™ avec son thé
DIGEO GOURMAND (2c) 9 90¢

Desserts gourmands™ avec son digeo

Au choix : Soplica fruits, Get 27, Verveine Marcon,
Liqueur chacolat Mozart ou Merry’s ou Liqueur Aelred
(caramel beurre salé, citron cedrat ou

menthe glaciale)

PROSECCO GOURMAND . 10,90¢
Desserts gourmands™ avec sa coupe de prosecco
*Nos desserts gourmands : Glace du moment,

mini financier, mousse au chocolat Weiss® cookie,
créme fouettée sucrée

Prix nets service compris, eu euros TTC

Labus dalcool est dang pour la santé, & avec
La liste des allergénes présents dans nos plats est a votre disposition

COUPE GLACEE

AVEC ALCOOL
TIGRE GLACE 9.90¢

Tboule de Macadamia, Tboule caramel, T boule
vanille Bourbon de Madagascar, liqueur caramel au
beurre salé, noix de pécan et creme fouettée sucrée

 LEMONVIP .. 990¢
2 boules citron & citron vert, 1boule abricot et
liqueur citron Cedrat

 AFTERVIP . 990¢

2 boules menthe chacolat, 1 boule chocolat Suisse,
liqueur de verre de vert

SANS ALCOOL
 FRAISEMELBA . 7s0¢

2 boules fraise, Thoule vanille, morceaux de fraises
et creme fouettée sucrée

DAMEBLANCHE . 7s0¢

2 boules vanille Bourbon de Madagascar, 1boule
chocolat Suisse, amandes effilées, sauce chocolat et
creme fouettée sucrée

FRUITOVIP ... Tsoe

1boule abricot, 1boule passion et mangue, 1boule
framboise, 1 oreillon dabricot et creme fouettée sucrée

TIRALIEGEOQIS .. T80¢

Tboule tiramisu, 1 boule expresso croguant, 1 boule
vanille, sauce café, amandes effilées et creme
fouettee sucrée

CHOCOLIEGEOIS  7.s0¢

2 boules chocolat Suisse, 1 boule vanille Bourbon de
Madagascar, sauce chacolat, amandes effilées et
creme fouettée sucrée

Thoule chocolat Suisse, 2 boules vanille brownie,
éclat de cookie, créme fouettée sucrée

CARAIBES T

Tboule citron vert, 2 boules passion et mangue,
morceaux de fruits frais

COUPE 2 BOULES b 50¢
COUPE3BOULES .. 6soe

Parfums : vanille, chocolat Suisse, café expresso,
caramel, menthe chocolat, fraise, pistache,
stracciatella, tiramisu, vanille brownie, noix de
Macadamia, noix de coco et fleur de lait

Sorbets : citron & citron vert, framboise, abricot,
passion et mangue




